
Kalte Vorspeise ° cold starter 

Gemischter Salat ° aus unserem Garten   
Mixed salad ° from our garden  
 
Ziegen Kas bowl °  
Ziegenkäse | Gartenkräuter | Brotwürfel |Nüsse | Früchte | Balsamico 
 
Carpaccio vom heimischen Hirsch ° Wachtelei | Parmesan   
Red deer Carpaccio ° quail egg | parmesan  
 
Knackiger Blattsalat ° wahlweise mit  
Hühnerbruststreifen gegrillt  ODER            Kaspressknödel  
Fresh lettuce ° optionally with  
Chicken stripes grilled or                  Tyrolian cheese dumplings  

  

 

 

 

Suppen ° soup 

Rindsuppe mit Frittaten oder Nudeln   
Beef broth | sliced pancakes or noodles    
 
Rindsuppe mit Leberknödel  
Beef broth | liver dumpling      
 
Karotten Ingwer Suppe | Milchschaum   
Carrot ginger soup | milk foam  
 
Erdäpfel Steinpilz Süppchen | Milchschaum       
Potato porcini soup | milk foam 

 

Dazu empfehlen wir  
in addition we recommend 

   Knoblauchbrot                                    
   Garlic bread 

Über Allergene informieren Sie unsere Servicemitarbeiter! 



 

vegetarische [Vor]Speisen   ° smaller vegi dishes 

Frühlingsrollen ° Gemüse |Süßsauer Sauce | Sprossen   
Spring rolls ° vegetables | sweet sour sauce| sprouts  
  
Hausgemachte Tagliatelle ° Steinpilz Sauce | Parmesan     
Homemade Tagliatelle ° porcini sauce | parmesan 
 
Kräuter Frischkäse Ravioli° Frischkäse | Käse Sauce | Kräuteröl | Parmesan    
Curd cheese Ravioli° curd cheese | cheese sauce | herb oil | parmesan 
 
Almkäsespätzle ° Röstzwiebel | Junglauch   
Almkäsespätzle ° roasted onions | young leek 
 
Tiroler Gemüsegröstl’ ° Wachtel Ei | Sauerrahmsauce     
Tyrolean roasted vegetable° quail egg | sour cream sauce  
 
 
 
 

Fisch ° fish 

 
Gegrillter Wildlachs °  
Sommergemüse | Salzkartoffel |Fischsauce | Gartenkräuter   
Grilled wild salmon° vegetables | potatoes | fish sauce | herbs from our garden 
 
Zanderfilet gegrillt ° Weißwein Risotto | Kräuteröl | Parmesan   
Pikeperch grilled ° white wine risotto |  herb oil | parmesan 
 
Ganze Forelle  „Müllerin“ (gebraten)  oder  Forelle „Blau“ (pochiert)    ca. 350-450g 

Salzkartoffel | Kleiner Blattsalat | zerlassener Butter                                                 
Whole trout grilled  or  boiled °  
Potatoes | small mixed lettuce | melted butter   ca. 350-450g      
 

              Jeden Freitag - Friday special 
Warm geräuchertes Lachsforellenfilet°  
Petersilienkartoffel | Sahnekren | Salat     
Warm smoked fillet of salmon trout °  
potatoes | whipped cream-horseradish | salad  

Für den größeren  Hunger empfehlen wir dazu 
Blattsalat | Radieschen | Tomaten | Sprossen | Croutons            
Lettuce bowl| radish | tomamtoes | sprouds | croutons 



 

Klassiker    ° classics 

Schnitzel „Wiener Art“ [Schwein]° Pommes frites | gemischter Salat       
Schnitzel “Vienna style”  [pork] ° french fries | mixed salad   
 
Grillteller [Schwein & Rind gegrillt]° Pommes frites | Salatgarnitur   
Mixed grilled [pork and beef grilled]° french fries | salad garnish 
 
„Tennen Pfanndl“ [Schwein]° Spätzle | Gorgonzola Sauce  
„Tennen Pfanndl“ [pork]° “Spätzle” | gorgonzola sauce  
 
Zwiebelrostbraten [Rind] ° Bratkartoffeln | Röstzwiebel   
„Zwiebelrostbraten”  [beef] ° roasted potatoes | fried onions 
 

Fleisch    ° meat 

Wildragout [Hirsch] ° Spätzle | Rotkraut     
Ragout of red deer ° Spätzle | red cabbage 
 
Tranchen vom Entrecote [Rind]° Kräutersalat | Parmesan | gebackene Schupfnudeln  
Entrecôte grilled [beef]° fried hand shaped noodles | herb salad | parmesan swarf 
 
Gebackene Rindsbackerl  [Rind] ° Pankomehl | Rotkraut | Kartoffelgratin | Jus   
Deep fried beef cheeks [beef] ° panko | red cabbage | potato gratin | gravy  
 
Pulled Pork Burger [Schwein] ° Cole slaw | Speck | Wachtelei  
hausgemachtes Burgerbrot & BBQ Sauce     
Pulled pork Burger  [ pork ] ° cole slaw | bacon | quail egg   
homemade burger bun | BBQ sauce 
 
WilderER Burger [Wild] ° Preiselbeer Coleslaw | Speck | Parmesanchip | Wachtel Ei      
hausgemachtes Burgerbrot          
Wild Burger [game] ° cranberry-coleslaw | bacon | parmesan chip | quail egg   
Homemade burger bread       
 
Beilagen für den Burger  | Side dish for the Burger 
 Portion Pommes frites | portion french fries    
 Portion gebackene Schupfnudeln  | portion fried hand shaped noodles   
 Kleiner Blattsalat | small mixed lettuce     

   

      
 

Über Allergene informieren Sie unsere Servicemitarbeiter! 



Süßer Abschluss    ° sweets 

Nali’s Kaiserschmarren | Zwetschkenröster                                    
Freshly made Kaiserschmarren from Grandma | plump compote  
 
Valrhona „Schoko Lover“   
Warmer Schokoladenkuchen | hausgemachtes Marillen Sorbet                      
„Chocolate Lover“   
Valrhona chocolate | lukewarm chocolate cake | homemade apricot sherbet  
 
Tenne Palatschinken°  Vanille Eis | Nüsse | Sahne | Schokoladen Sauce  
Austrian pancakes° vanilla ice cream | whipped cream | nuts | chocolate sauce  
 
Apfelstrudel hausgemacht°   mit Sahne   |    with whipped cream  
          mit warmer Vanillesauce    |  warm vanilla sauce   
             mit Vanille Eis   |   with vanilla ice cream    
 
Kleiner Coupe Dänemark° Vanilleeis | Schokosauce | Sahne | Waffel  

Small coup danmark° vanilla ice cream | chocolate sauce | whipped cream 
 
Dreamy Creamy° Vanilleeis | hausgemachter Wachtel Eierlikör | Sahne  

Dreamy creamy° vanilla ice cream | homemade quail egg liqueur | whipped cream  
                                                  
 

Hausgemachte  Eis & Sorbet ° Ice cream 

Marillen-  oder  Zitronen Sorbet   pro Kugel           
Apricot –  or    lemon sherbet    each scoop 

 

Waldhimbeer Sorbet  pro Kugel   
Wild raspberry sherbet     each scoop 

 
Nougat Eis            oder     Honig Eis      pro Kugel   

     Nougat ice cream     or         honey ice cream  each scoop 

 
 
 

Über Allergene informieren Sie unsere Servicemitarbeiter! 



 
 
 
 
 
 

Nur auf Vorbestellung  ab zwei Personen - Preise pro Person 

 

Only pre order  from two people – Price per person 

 
 
Sommerliches Fisch Fondue  
Mixed fish | Schnittlauch Kartoffeln | Blattsalat | 6 hausgemachte Saucen  
 
Ein sommerliches Geschmackserlebnis: Feinste Fischvariationen, frische Beilagen  
und sechs raffinierte hausgemachte Saucen machen dieses Fondue zu einem leichten, geselligen Highlight. 
 
Summer Fish Fondue        
mixed fish | chive potatoes | lettuce | 6 homemade sauces     
 
A true taste of summer: A selection of the finest fish, served with fresh seasonal sides 
and six carefully crafted homemade sauces, makes this fondue a light and sociable dining experience. 
 
 
 
Fondue Chinoise mit Rindsuppe | altem Sherry verfeinert 
Rinderfilet | Pommes frites | Folienkartoffel | 6 hausgemachte Saucen    
 
Fondue Chinoise with beef broth | old sherry refined  
fillet of beef | french fries | potatoes | 6 delicious sauce    

 

 

Alm Käsefondue mit Kirschbrand flambiert | Salat | Kartoffel | Brotwürfel      
 
Tyrolian cheese fondue 
flamed cherry brandy | salad | potatoes | bread croutons | fruit  

 

#tennearlberg 

Inklusivpreise, exklusive Tip 

 Prices are including tax, excluding tip 


